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FISH TARTARE

Tartare  d i  Tonno
o  Sa lmone  con
Cucunc i  d i
Pante l le r ia  e
Sesamo

€ 18

ANTIPASTI

€ 20

REGINA DEI
MARI

Insa lat ina  d i
Gamber i  in  
Sa lsa  Rosa  con  
Ju l ienne  d i
Sepp ia  e  i l  suo
Nero

POLPO CRUNCH

Tentaco l i  d i  
Po lpo  Croccante
su  Crema
Tartufata

ESOTIC SEA

Insa lat ina  d i
Mare  con
Pompelmo Rosa

PARILLADA DE
MAR

Pade l la ta  d i
Mol lusch i  e
Crostace i  a l
Grand  Marn ier

€ 18

€ 20

€ 20



PESCATORE 

Crud i tè  con
Ostr ica ,  
Scampo,
Gamberone,  
min i-Tartare  d i
Tonno  o  Sa lmone
e  Sash imi

ARAGOSTA

Lingu ine  con
Pomodor in i  e
mezza  Aragosta  
 (secondo
d ispon ib i l i tà)

ASTICE

Lingu ine  con
mezzo  Ast ice ,
Pomodor in i  e
Prezzemolo

PRIMI

€ 25

€ 10  / etto 

€ 30

VEGETARIANO

Mil le fog l ie  d i
Melanzane  con
Scamorza
Affumicata  
e  P iacent inu
Ennese

€ 12



RICCI

Spaghett i  con
Agl io ,  Ol io ,  e
Po lpa  d i  R icc i
s fumata  a l  
 Brandy

NERA

Tag l ia te l la  Nera
con  Battuto  d i
Gambero,  
Burrata ,
Bottarga  
e  Zeste  d i  L ime

LIDO

Bus iate  con  
Pesce  Spada,
Melanzane,
Pomodor in i  e
Mentucc ia

SAPORE DI
MARE

Tonnare l l i  con
Uova  d i  Pesce
Spada  e  L ime

SOLEMAR

Calamarata  con
Gambero,
Mentucc ia  e
Grane l la  d i
P istacch io

€ 23

€ 20

€ 20

€ 18

€ 20

VONGOLE

Spaghett i  con
Vongo le  Verac i

€18 



TERRA E MARE

Pasta  f resca  con
Tenerumi  e  
Cozze

NORMA

Rigaton i  con
Salsa  f resca  d i
Pomodoro,
Melanzane,  
Grana  e  Bas i l i co

ANCIOVA

Trennette  con
Concentrato  d i
Pomodoro,
Acc iughe  e
Pangrattato
Tostato

AGLIO E OLIO

Tonnare l lo  
Ag l io ,  Ol io ,  
Peperonc ino  e
Battuto  d i  
Gambero  B ianco

€ 14

€ 12

€ 14

€ 18

PIATTI SICILIANI

CARBONARA

Spaghett i  con
Uova,  
Guanc ia le ,  
Pepe  e  Pecor ino

€ 14
TRAPANESE

Bus iate  con  
Pesto  a l la
Trapanese  e
Bottarga  
d i  Tonno  

€ 16



GILARDÒ

Per le  d i  
Carnaro l i  con
Ostr iche,  
Uova  d i  Sa lmone,
Mascarpone,
Crema d i
Bas i l i co ,  
Co latura  d i
Acc iughe  e
Bruno ise  d i
or tagg i

€ 18

MARE NOSTRUM 

Risotto  a i  F rut t i
d i  Mare  con
Gamber i ,  Cozze  
e  Ca lamar i .

2 SALMONI 

Risotto  con
Salmone  f resco,
Sa lmone
Affumicato  e
Pesto  d i  Agrumi

€ 18

RISOTTI

€ 24



EOLIANO

F i le t to  d i  Pesce
de l  g io rno  con
Pomodor in i ,
Capper i  e  Ol i ve  

GRAN FRITTO
SOLEMAR 

Fr i t tura  c roccante
d i  Ca lamar i ,
F i l e t t i  d i  T r ig l i e ,
Po l ipet t i ,
Sepp io l ine  e  
 Maccarrone l lo

 BRONTESE

F i le t to  d i  
Sa lmone  con
Crosta  
Croccante  a l
P istacch io  d i
BronteORIENTAL STYLE

Code  d i  Gambero
in  Pasta  Kata i f i
con  r iduz ione  
d i  Aceto
Balsamico

€ 20

€20

€ 14

€ 18

SECONDI

TARTUFATO

F i le t to  d i  Pesce
de l  g io rno  con
Crema Tartufata

€ 14



PESCATO 

Pescato  de l  
g io rno

FILETTINO

F i le t to  d i  Carne
con  r iduz ione  d i
Nero  d ’Avo la

ANGUS

Tag l ia ta  d i  Angus
con  Ruco la ,
Pomodor in i  e  
Scag l ie  d i  Grana

€ 18

€ 18

€ 6,50 / etto



FRESCA

Mist icanza  con
Salmone,
Canta lupo,
Pomodor in i  e
Grana

CAESAR SALAD

Insa lata  Iceberg
con  Po l lo ,
Pomodor in i ,  
Sa lsa  Yogurt  e
Crost in i  d i  Pane

LIGHT

Mist icanza  con
Bufa la ,  
Bresao la  e
Pomodor in i  

FANTASIA

Mist icanza  con  
 Cucunc i  d i
Pante l le r ia  e   
t rancett i  d i  
Pesce  Spada  ag l i
Agrumi

€ 15

€15

€ 15

€ 18

INSALATE



TIRAMISÙ

Doppio  s t rato  d i
Savo iard i  con
Caf fè ,  Cacao  e
Mascarpone.  

Con  topp ing  a l
Caramel lo ,  
F rut t i  d i  Bosco  
o  C iocco lato

CANNOLO
SCOMPOSTO

Ricotta ,  C ia lda
Croccante ,
Scag l ie  d i
C iocco lato  e
Grane l la  d i
P istacch io

SEMIFREDDO DI
MANDORLE

Croccante  d i
Mandor le  con
Panna  F resca,
Uova  e  
C iocco latoCHEESECAKE

GELO DI
ANGURIA

Gelat ina  d i
Angur ia  con
Cane l la ,  Gocce
d i  C iocco lato  e
Grane l la  d i
P istacch io

€ 7

€ 7

€ 7

€ 7

€ 7

PANNA COTTA

Con topp ing  a l
Caramel lo ,  
F rut t i  d i  Bosco  
o  C iocco lato

€7 

DOLCI



VINI BIANCHI

                                   GRILLO

VIVIRI                                                         €26,00
(RAPITALÀ)

CAVALLO DELLE FATE                        €26,00
(TENUTA REGALEALI)
 
LALÙCI                                                      €34,00
(GRILLO IN PUREZZA - CRISTO DI CAMPOBELLO) 

SENSALE                                                   €18,00
(VINO BIOLOGICO - SIBILIANA)

DIAMANTI                                                €28,00
(GRILLO - PRINCIPI DI BUTERA)

NISSIM                                                      €20,00
(TENUTE ORESTIADI)
 
BOUQUET                                                €22,00
(VITIGNO: GRILLO, SAUVIGNON,VIOGNIER-RAPITALÀ) 

MOZIA                                                       €42,00
(TASCA D'ALMERITA)

LEONE                                                      €30,00
(TASCA D'ALMERITA)

GRILLO                                                     €20,00
(SAILLER DE LA TOUR - TASCA D'ALMERITA)

NIHAL                                                       €20,00
(TODARO)

CARTA DEI VINI

Caro  osp i te ,  t i  o f f ro  la  sce l ta  d i  quest i  v in i  perchè  l i
r i tengo  interessant i ,  adeguat i  a i  p ia t t i  e  a l  l i ve l lo  de l

loca le  nonché  a l  gusto  che  c i  p iace  proporre  a  ch i
s iede  da  no i .

 
F iduc ios i  che  potra i  t rovare  qua lcosa  d i  in teressante ,

non  es i tare  a  conf rontar t i  con  no i  per  sceg l ie re  la
bott ig l i a  g iusta :  s iamo qu i  per  questo!



                                      INZOLIA

 
CARIZZA                                                   €26,00
(PRINCIPI DI BUTERA)

ADENZIA                                                 €30,00
(GRILLO-INSOLIA - CRISTO DI COMPOBELLO)
 
NOZZE D'ORO.                                       €42,00
(INSOLIA, SAUVIGNON - TOSCA D' ALMERITA) 

INZOLIA                                                    €20,00
(SAILLER DE LA TOUR - TASCA D'ALMERITA)

ALTAMORA.                                             €45,00                                          
(BIANCO DELL'ETNA)

                            CHARDONNAY

 
CONTE HUGUES                                   €70,00
(RAPITALÀ)

MARIA COSTANZA                                €30,00
(AZIENDA AGRICOLA MILAZZO)
 
CHARDONNAY                                      €18,00
(INSOLIA, SAUVIGNON- TOSCA D' ALMERITA) 

ANGIMBÈ 750 CL                                   €26,00
(CUSUMANO)

ANGIMBÈ 350 CL                                   €14,00
(CUSUMANO)

                   CATARRATTO / LUCIDO
 

MIDOR                                                     €20,00
(CATARRATTO BIOLOGICO, GORGHI TONDI)

LEONE                                                     €30,00
(TASCA D' ALMERITA)

JATO                                                         €18,00
(DON TOMASI)

CARTA DEI VINI



VINI ROSÈ

 
ROSÈ DI ROSA                                       €28,00
(CANTINE MILAZZO)

ROSA DEI VENTI                                   €26,00
(NERELLO MASCALESE, GORGHI TONDI)
 
ZINZULLA                                                €25,00
(NEGRO AMARO - MASSERIA ALTEMURA) 

ROSÈ                                                         €18,00
(DOC PLANETA)

VINI FRIZZANTI

 
CHARME                                                 €30,00
(VITIGNO AUTOCTONO - FIRRIATO)

BIANCO DI NERA                                 € 28,00
(NERO CAPPUCCIO - CHARDONNAY, INZOLIA) 

BABBIO                                                   €26,00
(GRILLO, ZIBIBBO, DAMASCHINO - GORGHI TONDI)

SCIALARI                                                €26,00
(PRINCIPI DI BUTERA)

 

ALTO ADIGE 

MULLER THURGAU                              €32,00
(ZEMMER)

GEWSTRAMMINER                              €28,00
(ZEMMER)

CARTA DEI VINI



VINI ROSSI

 
LAMURI                                                    €30,00
(NERO D'AVOLA - TASCA D'ALMERITA)

SYMPOSIO                                             €28,00
(PRINCIPI DI BUTERA-CABERNET, SAUVIGNON, MERLOT)
 
BUTIRAH                                                 €28,00
(PRINCIPI DI BUTERA - SYRAH)

AMIRA                                                      €26,00
(PRINCIPI DI BUTERA - NERO D'AVOLA)
 
MAZAL                                                    €22,00
(CANTINE ORESTIADI - FRAPPATO)

PERRICONE                                           €22,00
(SIBILANA)
 
CABERNET                                            €30,00
(CÀ BALANI)

NERO D'AVOLA                                    €22,00
(SIBILANA)

SYRAH                                                      €22,00
(SIBILANA)

CARTA DEI VINI



SPUMANTI E CHAMPAGNE

 
DON PERIGNON VINTAGE               €360,00                  

VEUVE CLIQUOT SAINT                       
PETERSBURG                                        €130,00                                         

MOET CHANDON                                  €95,00                        
RESERVE TAPPO BLU                                                 

FERRARI                                                   €60,00
                                                            
FRANCIACORTA                                    €70,00
                                                       
BELLAVISTA   750ML                           €70,00

BELLAVISTA 375ML                              €40,00

BELLAVISTA ROSÈ                                €70,00
                          
NEROLUCE                                              €45,00                                        

CARTA DEI VINI


