Oaleman Clut

MENU RISTORANTE

ANTIPASTI

Grand Crudité Solemar - 20€
Gambero rosso di Mazara, Scampo, Ostrica, Salmone Fresco, battuto di spada e mini

tartare di Tonno

Polpo scottato con Purea di patate al pesto di basilico - 10€

Tortino con speck di patate e crema di formaggi - 9€

Tomino di cacio cavallo di Godrano con verdurine in pasta

Kataifi e riduzione d’aceto balsamico allo zafferano - 10€

Salmone fresco marinato all’aneto e Melanzana speziata con

panna acida - 10€
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Oaleman Clut

MENU RISTORANTE

PRIMI

Raguttino bianco di cinghiale all’arancia su spaghetti alle olive - 12€
Le Tagliatelle con crema di zucca rossa pancetta croccante e crema di noci - 12€
Le corde di Chitarra con Bottarga e Lime - 14€
La Calamarata Solemar (Gambero Rosso di Mazara e Pistacchio) - 14€
Tortellone di ricotta con crema di Funghi Porcini, Ristretto di carne e Stracciatella - 12€
Risottino con favette, Gambero e vongole - 12€
Risottino con punte d’asparagi, Gambero e calamaretti - 14€

Risottino mantecato con crema di Piacentino Ennese Fiori di Zucca ed erbette - 12€
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Oaleman Clut

MENU RISTORANTE

SECONDI
CARNE

Tagliata di Angus con rucola e pomodorino con crema di noci e mandorle tostate - 16€
Filetto Bardato con speck al nero d’Avola su zoccolo di pane Carasau - 18€

Filettino di maialino dei Nebrodi alla Malvasia di Lipari - 12€

PESCE

Gran fritto Solemar: Gamberi, Calamaro, Calamaretti, Maccarroncello (s.d) - 16€

La tagliata di Spada/Tonno con riduzione di aceto balsamico - 14€

allo zafferano con misticanza, ciliegino e scaglie di cacio cavallo

Pescato del giorno - 60€/etto
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Oaleman Clut

MENU RISTORANTE

DOLCI

Croccante di Cannolo con ricotta e cioccolata speziata - 5€
Tortino cuore caldo con gelato alla vaniglia - 5€

Tortino bianco cuore caldo con pistacchio - 5€
Fagottino di Mele con salsa MU - 5€

Croccante di Mandorle - 5€
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MENU RISTORANTE

COCKTAIL ALCOLICI
CAMPARI SPRITZ: bitter campari, prosecco, soda.
AMERICANO: bitter campari, cinzano 1757 rosso, soda
NEGRONI: bitter campari, cinzano 1757 rosso, gin bankes
AVIATION: gin bankes,maraschino, succo di lime, bitter campari
ACQUARIUM: skyy vodka, cinzano 1757 dry, gocce di galliano, mandarinetto
CUBA LIGHT: rum j wray gold, galliano, succo di arancia, granatina
SOLEMAR: gin bankes,tonica, pestato di lime, mandarinetto
PROFUMI DI SICILIA: rum j wray gold, pestato di lime, arancia, foglie di menta,zucchero di
canna, maracuja, lemon
JAMAICAN MULE: appleton reserve blend, succo di lime, thomas henry, ginger beer
EXOTIC: tequila espolon blanco, succo di arancia, pestato di lime, sciroppo di papaya
AFRODITE: skyy vodka, aperol, sciroppo di zucchero di canna aromatizzato allo zenzero
ROSARITA: tequila espolon reposado, succo di pompelmo, succo di lime, sciroppo di agave, aperol
TRAMONTO: bourbon wild turkey, cinzano 1757 dry, succo di arancia, mandarinetto
ITALO AMERICANO: bourbon wild turkey, pestato di arance, zucchero di canna, lemon soda,
profumo di menta
KENTUCKY MULE: bourbon wild turkey, thomas henry ginger beer, angostura bitter, lime
LADY: skyy vodka, succo di arancia, maracuja, lemon soda
SOLE D'ESTATE: skyy vodka, succod i arancia, triple sec, sciroppo di maracuja, sciroppo di
fragola
JAMAICA: rum j wray gold, succo d'ananas, vodka alla pesca, sciroppo di papaya
PASSION: skyy vodka, passoa, malibu, sciroppo di fragola
PROFUMI DI LIME: skyy vodka, spicchio di lime, foglie di menta, lemon soda
PENELOPE: gin bankes, succo d'arancia, granbarry, aperol
FANTASIA DEL BARMAN: ingredienti scelti dal barman
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MENU RISTORANTE

COCKTAIL ANALCOLICI

AGNESE: succo di arancia, ananas, sciroppo di fragola
PERSEFONE: succo di pompelmo, limone, aranciata
PERSEO: succo d'ananas, sciroppo di cocco, fragola

TUCANO: succo d'arancia, sciroppo di maracuja, lemon

PELLICANO: succo ace, lemon soda, sciroppo di papaya

FANTASIA DEL BARMAN: ingredienti scelti dal barman
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